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Bon appétit

Die französische Küche ist etwas für wahre 
Gourmets und Liebhaber von Fisch und 
Meeresfrüchten, dazu ein edler Tropfen Wein, 
die Käseplatte zum Abschluss und alles an 
einem Areal mit viel französischem Flair. 

Amuse-gueule: caviar d‘aubergines, salade
de lentilles vertes
Plat principal: poissons et fruits de mer dans
beaucoup de variations, quiches, baguette, 
pulet, coq au vin, filet de porc, boeuf
bourguignon
Dessert: tartes, petits four, crêpes, crème 
brûlée, macarons au chocolat , fromage et 
bien d‘autres choses…..

Venez et savourez!

Mit Scheinwerfern verwandeln wir das gesamte 
Areal direkt am See in ein wahres französisches 
Kunstwerk. 

Als sportliche Herausforderung werden Boule 
Wettbewerbe angeboten.

Abgerundet wird das Spektakel mit französischer 
Musik von ZAZ (Isabelle Geoffroy) und ihren 
Chansons, die sie mit Jazz und Pop und 
lebendiger Straßenmusik zusammenbringt.

Der absolute Höhepunkt: Pois-Tanz mit 4 
jungen Studentinnen. 

Mit einer Schwarzlichtanlage bringen wir die 
Pois Bänder zum Leuchten.

Individuell und persönlich – Event Marketing -
die Agentur mit dem „PERSONAL TOUCH“


