NN
Starkbierkur

mit einem Reutberger Doppelbock aus dem Holzfass

Vom Starnberger See zum Herzogstand

Zur BegrifBung gibt's a Glaserl bayrischen
Schampus, dazu kredenz ma Ehna
urboarisches Fingerfood & kleine
Schmankerln.

Ofanga deama unsa Festmahl mitam
G'sulztem vom Wiesn' Hendl mit feiner
Radieserl-Schnittlauchsof3* und winterlichem
Salat von da Olrauke.

Danach gibt's a Getrlffeltes Kartoffel-
schaumsupperl von der Selmakartoffel mit
gebackenen Weildwurstradl'n.

Jetzt weards verruckt! Steckerlfisch vom
Zander, Forelle & Saibling auf dreierlei
Gemusebeet und mit am edlen WeiR-
bierschaum glasiert.

Geeistes von der Weichsel & Quitte

A wuides Stelldichein vom Oberlandler Ochs'n
und Wallgauer Gams begleitet von am leichten
Wirsinggmias, mariniertem Apfelblaukraut und
Maronenplatzerin

Zum Schluss:

Allerhand vom  Strudelbacker mit feurig-
glitzerndem Nachspeisn® Buffet und allerhand
Kas‘schmankerln von da Sennerin auf da Alm

Individuell und persinlich - Event Marketing -
die Agentur mit dem ,PERSONAL TOUCH"



